Dan het recept van de nasi tante 
maar eerst de boodscappenlijst voor 2 volwassenen en 3 kinderen 

300 gram snelkookrijst 
200 gram schouderham dikke plak 

150 gram verse soepgroente (inderdaad soepgroente) 

200 gram tauge 

zakje bahmimix van Conimex (een beetje sluikreclame wordt oogluikend toe gestaan 
5 eieren 

Sate saus voor de liefhebbers 

Iets te drinken erbij misschien??? 
300 gram snelkookrijst koken 

Bahmimix in 100 ml kokend water 10 minuten laten wellen 
2 ons shouderham Dikke plak in blokjes snijden boter in de pan en de ham even bakken, dan de soepgroente en tauge erbij en bakken tot het een beetje zacht is. 
Dan de gewelde bahmimix toevoegen en een paar minuten bakken. 
Niet te vergeten de omeletten in de pannnetje te bakken bij nasi hoort een eitje nietwaar 

Sate saus kan je natuurlijk kopen om ze aleen maar even te hoeven op te warmen in de magnetron. 

Eet smakelijk en misschien voegt u er zelf nog wel wat aan toe. 

Veel succes ermee en laat me even weten of u dit recept ziet zitten en/ of eventueel u het gesmaakt heeft. 

